REGULAMIN
111 OGOLNOPOLSKIEGO KONKURSU POLSKO - ANGIELSKIEJ
WIEDZY GASTRONOMICZNEJ
DLA NIESLYSZACYCH I SLABOSLYSZACYCH
Lubliniec, 17-18 marca 2017 r.
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I. ORGANIZATOR KONKURSU
1. Organizatorem Konkursu jest Specjalny Os$rodek Szkolno-Wychowawczy im. Konrada Manki w Lublincu, ul. Pawla
Stalmacha 90, 42-700 Lubliniec, woj. $laskie.

Il. TERMIN | MIEJSCE KONKURSU
1. Konkurs odbedzie si¢ w dniach 17 - 18 marca (piatek- sobota) 2017 roku.

I1l. CELE KONKURSU

1. Popularyzowanie tematyki gastronomicznej w jezyku polskim i jezyku angielskim wsérod miodziezy niestyszacej
i stabostyszace;j.

2. Integracja uczniéw niestyszacych i stabostyszacych.

3. Doskonalenie umiej¢tnosci  kulinarnych, rozbudzanie inicjatywy, pomystowosci i kreatywnosci uczniow szkot
gastronomicznych.

4. Podnoszenie poziomu ksztalcenia zawodowego oraz nawigzywanie wspolpracy migdzy szkotami i firmami zwigzanymi
Z gastronomig.

IV. UCZESTNICY

1. Do Konkursu moga przystapi¢ uczniowie niestyszacy i stabostyszacy szkoét ponadgimnazjalnych ksztatcacy si¢ w zawodach:
kucharz, technik zywienia i ustug gastronomicznych.

2. Kazdy Osrodek moze by¢ reprezentowany przez dwoch uczniow.

Kazdy Osrodek zgtasza uczestnikow droga elektroniczng Iub faxem.

4. Liste zgloszenia udzialu w Konkursie nalezy przesta¢ droga elektroniczna, na adres e-mail: konkurs.pol.ang@gmail.com
lub faxem 34 356 33 66 do dnia 12 stycznia 2017 r.

5. Druk listy zgloszenia s3 do pobrania na stronie internetowej szkot ponadgimnazjalnych  Osrodka:
zawodowa.soswlubliniec.pl

6. Koszty przejazdu i wyzywienia uczestnikow wraz z opiekunami pokrywa placowka delegujaca, nocleg w internacie Osrodka

w

jest bezptatny.

V. OPIEKUNOWIE
1.  Opiekunami uczestnikow Konkursu z kazdego O$rodka, w miare mozliwo$ci, powinien by¢ nauczyciel przedmiotow
gastronomicznych i nauczyciel jezyka angielskiego zawodowego.

V1. ZADANIA KONKURSOWE

1.  Zadania konkursowe etapu pisemnego obejmujg tresci kwalifikacji T.6. Sporzadzanie potraw i napojow.
Zadania etapu pisemnego beda przygotowane przez Organizatora i sprawdzane za pomoca klucza odpowiedzi.
Tematem zadania praktycznego jest JAJKO.
Etap praktyczny polega na wykonaniu potrawy z jajka wedtug przepisu podanego w jezyku angielskim.
Produkty spozywcze do zadania etapu praktycznego bedg przygotowane przez Organizatora.
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VIl. ORGANIZACJA | PRZEBIEG KONKURSU
1.  Finatl konkursu odbedzie sie 18 marca (sobota) 2017 r.
Konkurs sktada si¢ z dwdch etapow: pisemnego i praktycznego.
W etapie pisemnym uczestnicy rozwiazuja test konkursowy w ciagu 60 minut.
Klasyfikacj¢ indywidualng uczestnikow ustala si¢ na podstawie uzyskanych wynikow testu konkursowego.
Do etapu praktycznego przystepuje z kazdego Osrodka dwoch uczestnikow.
Czas trwania zadania praktycznego wynosi ok. 40 minut.
Warunkiem przystapienia do etapu praktycznego Konkursu jest posiadanie przez uczestnikow:
a) kompletnego stroju roboczego (w tym obuwia zmiennego),
b) ksigzeczki z aktualnymi badaniami lekarskimi.
8.  Kryteria oceny zadania praktycznego przez jury bedzie przygotowane przez Organizatora.
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10.

Klasyfikacje zespotowa Konkursu ustala si¢ na podstawie zsumowanych wynikéw uzyskanych w dwoch etapach
Konkursu: pisemnego i praktycznego.

Program  Konkursu begdzie dostepny na  stronie  internetowej szk6t  ponadgimnazjalnych — O$rodka
zawodowa.soswlubliniec.pl

od 15 lutego 2017 r.

VIIl. KOMISJA KONKURSOWA
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Przebieg Konkursu etapu pisemnego i praktycznego nadzoruje Gtéwna Komisja Konkursowa (skladajgca sie
z przedstawiciela Organizatora, jako przewodniczacego i dwoch cztonkéw wybranych sposréd opiekunéw — jednego
nauczyciela przedmiotéw gastronomicznych i jednego nauczyciela jezyka angielskiego zawodowego. Przedstawia ona
wyniki poszczegolnych etapow, sporzadza protokoty.

W sktad Komisji Konkursowej etapu pisemnego wchodzi dwoch czlonkéw (jeden nauczyciel przedmiotow
gastronomicznych i jeden nauczyciel jezyka angielskiego zawodowego) i przewodniczacy wybrani sposrod opiekunow.
Cztonkowie Komisji etapu pisemnego nie moga udziela¢ uczestnikom Konkursu zadnych wyjasnien dotyczacych
rozwigzywania zadan konkursowych.

Komisja Konkursowa etapu pisemnego moze zdyskwalifikowaé uczestnika, jesli uzna, ze jego praca nie jest samodzielna.
Prace uczestnikow Konkursu sg kodowane.

Uczestnik Konkursu, ktory ukonczyt test podnosi rgke, cztonek Komisji podchodzi do niego i przekazuje karte odpowiedzi
przewodniczagcemu Komisji.

Komisja czuwa nad przebiegiem Konkursu. W spornych przypadkach decyzj¢ podejmuje przewodniczacy Komisji.

Sktad Komisji etapu pisemnego zostanie ustalony na spotkaniu organizacyjnym opiekunow w dniu 17 marca 2017 r.

Po ukonczeniu Konkursu Komisja etapu pisemnego przedstawia Komisji Glownej protokot z etapu pisemnego.

Komisja Konkursowa etapu praktycznego sktad si¢ z trzech os6b: przewodniczacego i dwoch cztonkow.
Przewodniczacego 1 jednego cztonka Komisji powotuje Organizator, a drugi cztonek wybierany jest sposrod opiekunow.
Komisja etapu praktycznego dokonuje oceny zgodnie z kryteriami oceny zadania praktycznego i sporzadza protokot, ktory
przekazuje Komisji Glowne;.

Komisja Gtowna sporzadza protokot koncowy Konkursu.

IX. POSTANOWIENIA KONCOWE
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Opiekunowie biora odpowiedzialnos$¢ za uczestnikdw w czasie:

1) trwania Konkursu,

2) imprez towarzyszacych,

3) ciszy nocnej.

Organizator zapewnia opieke nad uczestnikami Konkursu w czasie spotkania organizacyjnego opiekunow.

Organizator zapewnia dyplomy i nagrody dla zwycigzcow 1, 11 i I1I miejsca.

Wyniki 1l Ogolnopolskiego Konkursu Polsko — Angielskiej Wiedzy Gastronomicznej dla Niestyszacych i Stabostyszacych
zostang ogloszone przez Organizatora podczas uroczystego zakonczenia oraz opublikowane na stronie internetowej szkot
ponadgimnazjalnych Osrodka.

Organizator Konkursu zastrzega sobie prawo do dokonania zmian w regulaminie, az do jego odwotania, z obowigzkiem
powiadomienia uczestnikow Konkursu o dokonanych zmianach.

Przystapienie do Konkursu jest rownoznaczne z akceptacja Regulaminu Konkursu przez jego uczestnikow i opiekunow.



